
Das       für unsere Kund:innen

Gönn dir, 
was gut ist.

Das Foodservice Konzept für die Tankstelle Das Foodservice Konzept für die Tankstelle 



 Einfache Rezepturen für jede Tageszeit: 

 Erstklassiges Catergory Management: Top-ausgewählte  
Backwaren und Snacks für schnellen Genuss und maximalen 
Umsatz. Die besten und trendigsten Optionen für Ihre  
Kund:innen!

 Durch modulare Sortimentsbausteine lässt sich das  
Foodservice Angebot individuell anpassen und vorrangig die 
Mittagskompetenz steigern.

Hochwertige Kaffeekonzepte:  

 Mit Lavazza und Coffee Bean Company werden 
zwei leistungsfähige Kaffeekonzepte integriert.

Standardisierte Prozesse:

 Standardisierte und einfache Prozesse mit minimalem Aufwand 
bei gleich bleibender Qualität in allen Fresh + Tasty Standorten. 

Attraktives Marketingpaket:

 Steigerung des Wiedererkennungswertes durch 
modernes Design.

 Einheitliches und integratives Marketing- und 
Ausstattungspaket.

Professionelle Schulungen:

 Hybride Schulungen: Online Schulungstool 
und Präsenzschulungen vor Ort.

 „Foodservice Master“ 
Ausbildung 

Persönliche Fachberatung: 

 Erstgespräch und Top Ausbildung vor Ort in  
der Praxis durch den Lekkerland Außendienst und 
durch ein umfangreiches Online-Schulungstool.

3 Servicechecks im  Jahr.

Bei Interesse steht Ihnen  
Ihr/e Lekkerland-Ansprechpartner:in 
gerne zur Verfügung.

Sammelpass

Gönn dir, was
lecker ist.
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